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Cappucceino de Chataignes au Foie Gras de Canard

Iscalope de Foie Gras de Canard pocélée,
bouillon Asiatique ct petits Icgumes
Tournedos de Bar farcei et eréeme de Saint Jacques
Supréme de Chapon, sauce aux Girolles
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Pavlova aux Poires caramdélisées, glace Nougat
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