
 

 

Séminaires 2026 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

❖ Forfait Location de Salle : (prix net ttc tva 20% incluse) 
 

- Salle Moulin : 72.00€ ½ journée 
& 92.00€ la journée 
 

- Salle Piscine : 92.00€ ½ journée  
& 122.00€ la journée 
 

- Salle Fénelon : 101.00€ ½ journée (uniquement disponible à compter de 12h) 
 

Salles avec écran + paperboard + vidéoprojecteur (à la demande) 
 

 
❖ Formule à la carte : (prix net ttc tva 10% & 20% incluse) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Salle Moulin  
35 m2 

25 
pers 

15 pers X 14 pers 

Salle Piscine  
52m2 

50 
pers 

25 pers 20 pers 24 pers 

Salle Fénelon  
70m2 

(disponible uniquement à 
compter de 12h) 

70 
pers 

30 pers 30 pers 30 pers 

Café d’Accueil 
ou Pauses Café 

Café, jus de fruits, 
viennoiseries/madeleines 

5.50€ / pers 

Sono portative   30.00€ 

Menu Séminaire 
A partir de 10 personnes 

(Choix unique menu ci-joint) 
27.00€ / pers 

Soirée Etape Single 
Dîner + nuitée  

+ petit-déjeuner 
104.00€ + TS 

Soirée Etape Double 
DînerX2 + nuitée  

+ petit-déjeunerX2 
144.00€ + TS 

Chambre vue Colline  82.00€ à 102.00€ 

Chambre vue Rivière  92.00 à 112.00€ 

Petit-Déjeuner  13.00 € / pers 



 

 

 

130 chemin de la Chartreuse 
46000 CAHORS 

Tél : 05.65.35.17.37 
www.la-chartreuse.com / contact@la-chartreuse.com 

 
Tarifs en vigueur pour l’année 2026 

TVA 10% et 20% incluses 
 

IMPNS : Ne pas jeter sur la voie publique. 
 

RCS CAHORS 347 824 708, / SARL au capital de 230198.02€ 

 
 

MENU SEMINAIRE 
(à partir de 10 personnes choix unique) 

 
MENU UNIQUE POUR L’ENSEMBLE DU GROUPE 

(même entrée-plat-dessert) 
 

Terrine au Canard et magret de Canard fumé, petite salade 
ou 

Salade du Terroir 
(Salade, tomates, noix, gésiers de Dinde et magret de Canard fumé) 

ou 
Terrine de Sandre et sa sauce Tartare 

 
*** 

 
Confit de Canard, sauce aux Cèpes 

ou 
Surprise de Cochon braisé, aux épices douces 

ou 
Sauté de Veau aux Champignons frais 

ou 
Pavé de Saumon au beurre Nantais 

 
*** 

 
Moelleux aux Noix et crème anglaise 

ou 
Tarte aux Agrumes, sorbet Citron 

ou 
Fondant au Chocolat maison, boule de glace Macadamia 

 
 

Café 
Vins rouge AOP Cahors, Blanc ou Rosé IGP, inclus 

 

http://www.la-chartreuse.com/

