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ARTREUSE

STAURANT ¢ TRAITEUR l

Cappuccino de Chétaigne, - CAHORS

cuisse de Caille confite

o MIERCREDI 31
DICEMBRE 2025
Foie-gras de Canard aux deux poivres, 20H

chutney Mangue et pain d’Epices

20«

recette maison

o3 COCKTAIL DU NOUVEL AN
VINS. CHAMPAGNE
Ris de Veau T CAFE COMPRIS

et Foie gras de Canard poélé
comme un Rossini

P
Paupiette de Sabre

aux Saint Jacques
fagon bouillabaisse

g

Trou citron - limoncello

g

Ballotine de Chapon farci

& I'ancienne
et son jus réduit

o

Fromage affiné
de la Maison Marty (Cahors)
K |

Coupe du nouvel an

Myrtille, creme de Champagne
et biscuit Noisette

MENU FNFANT ¢ I0ANS) = 30€°

Ficelle de bloc de Foie Gras nature .

logis
HOTE

. RESTAURA

plat, et dessert du menu, jus de fruit

TVA 10 et 20%



