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Creme de Céleri et petite cuisse de Caille confite

;‘ AR Velouté de Potiron, éclats de Chataigne |
et Foie Gras de Canard poélé o
> T‘
N Chartreuse de Lotte et Sandre,
bisque de Langoustine
V/' © Paleron de Veau confit de 12h, >

sauce Périgourdine
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Bdche de Noel Vanille de Madagascar
et Chocolat Valrhona
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HORS BOISSONS (service et tva 10% compris)

 MENU ENFANT (-10ans) 30€
Ficelle de bloc de Foie Gras nature
viande et dessert du menu adulte
y
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